Willkommen im Vital-Hotel-Styria

Fir unsere kleinen Gaste
OO~

Grillwiirstelspie3
mit Back — Kartoffelspalten

Fischstabchen (a,c,p,G)
mit Kartoffeln

Spaghetti mit Sugo (a,c)

Kinder Wiener Schnitzel vom Schwein (A,c,G)
mit Pommes Frites und Preiselbeer-Pfirsich



Vorspeisen
OO~

Hauseigener Almenfrischkise (G
mit Kirbis Chutney
dazu Vulcanoschinken und Salatgesteck

Raucherheilbutt Rosen (A,c,b,G,Mm)
auf Honigsenf— und Dillsauce
mit Pestobaguette

Rindercarpaccio (c,G,m)
mariniert mit Rucola
dazu Essigsteinpilze und Parmesanhobel

Veganer Avocado-Tofu-Cocktail (a,crN)
mit Balsamico und Sesamol
dazu Curry — Toast

Suppen
OO ~

Kriftige Rindsuppe (a,c,6)
mit Suppennudeln vom Moarhothechtl,
Leberknodel oder Frittaten

Rucola—Stollenkidsesuppe (a,c,6)
mit Holzofenbrot-Crottons

Apfel-Curry Rahmsuppe )

mit Garnelen

Vegane Apfel-Curry Rahmsuppe )

mit Rauchertofu



Salatkompositionen
OO~

Vitalsalat Styria
gebratene Putenstreifen mit Tomaten
dazu bunte Blattsalate in Joghurt-, (c,G,m)
Kernol-, oder Balsamico — Olivendldressing (0)

Gebackenes Lammkronenkotelette (a,c,c)
mit Rahmgurken und Kartoffelsalat

Gemischte Salatplatte a,c,6)
mit gebratenem Schafskase — Kﬁrbiskernpralinen

Zanderstiicke in Knoblauchbutter (a,c,p,G)
auf Salatstreifen in Balsamico — Olivenol

mit Baguette

Hauseigenes Almenrindersiilzchen (1)
in Kernélvinaigrette dazu Kaferbohnen

Gemischter Blattsalat mit Dressing nach Wahl (G,m)

Gemischter Salatteller mit Dressing nach Wahl (G,m)



Hauptspeisen

OO T~

Wiener Schnitzel von der Schweinerose (A,c,G)
dazu Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren

Edelputenmedaillons (a,c,6)
in Stollenkase — Eierpanade
auf Tomatennudeln und Zucchini

Schweinelendchen SpieB (4,6)
mit Kernolsauce, dazu Lauchduftreis
und Karottenblatter

Bunter Grillteller vom Wild ,c,c)
mit Kroketten, dazu Cassis-Rotkraut
und Preiselbeerbirne

Milchkalbsriicken Schnitte a,c,G,N)
auf Sauce Stroganoff, dazu Sesamspatzle
und Broccolirosen

Weizer Lammkotelette G)
im Krauter — Vulcanospeckhemd
mit Knoblauchjus, dazu Rahmpolenta
und Bohnenbtindchen

Ladysteak (150 g) G,1)
mit Folienerdéipfel in Sauerrahmsauce
dazu Wokgemﬁse und Pariser Butter

Rinderfiletsteak (250 g) (A,c.,G)
in griner Pfeffersauce, dazu Rostitaler
und Gemiisegarnitur



Fische aus Fluss und Meer
OO~

Gebratenes Forellenfilet p,c)
in Knoblauchbutter,dazu Krauterkartoffeln
und Ratatouillegemiise

Saiblingsfilet (a,c,0,G,m,N)
in Leinsamen—Sesambrosel gebacken
dazu bunter Basmatireis und Chili Tatar

Pochierte Alpenlachsstiicke (,L,0)
mit Wurzelgemiise, dazu Salzkartoffeln
und frischen Kren

Saltimbocca vom Wolfsbarschfilet (a,p,G)
mit Pestonudeln, dazu Zucchini
und Schmelztomaten

Fleischlose Gerichte

OO~

Buchweizenlaibchen (G)
auf Blattspinat mit Tomatenconfit

Spatzle mit Stollenkdsesauce (a,c,6)
dazu Rostzwiebeln

Breite Nudeln vom Moarhofhechtl a,c,G,.)

mit Asiagemiise, dazu Knoblauch- Krauterrahm
und Triiffel- Kartoffelchips

Veganer Gemiise-Tofu-SpieB (A
mit Quinoa und Sweet Chili



Nachspeisen
m

Feiner Apfelstrudel (A,C,G,H)
oder Topfenstrudel (4,c,6) mit Schlagobers (G)

Ahorn—Kastanien-Eisparfait (a,c,G,n)
mit Waldbeeren und Kleingeback

Lauwarmes Schwarzbeer Tortchen a,c,G)
mit Nougatsauce und Schlagobers

Walnuss—Topfenknddel (a,c,6n)
mit Fruchtmus und Eis

Fragen Sie nach unserer Eiskarte
mit erfrischenden Kreationen.

Wir wiinschen einen Guten Appetit

Bei allen An(gaben sind Irrtiimer nicht ausgesch]ossen.
Bei Allergien wenden Sie sich bitte an unser Team im Restaurant.

Alle Speisen konnen Spuren von unseren verarbeiteten A]]ergenen enthalten.



Die 14 Allergene

Fisch (D)  Erdnsse (E) Soja (F) Milch (G)

:':.“

Schalenfriichte  Sellerie Senf (M) Sesam Sulfite (O) Lupine Weichtiere
(H) (L) (N) (P) (R)

Fleischspezialititen Familie Ranner und Familie Huber, Fladnitz/T.

Apfel Herr Pirchheim, Puch bei Weiz

Krauter Krauterwerkstatt Familie Schroeder, Hohenau/Passail
Nudeln, Eier Moarhothechtl (Hof des Jahres 2016) Familie Schrenk, Passail
Eier, Kernol Herr Wilhelm Nagl, GroBwilfersdorf/ Fiirstenfeld
Kidsespezialititen Almenland Stollenkise, Arzberg/Passail

Hofmolkerei Walcher, Kumberg
Biomilch Frau Anna Ubelleitner , Fladnitz/T.

Honig Imkerei Kreiner, Passail



